蒲城县学生营养改善计划供餐学校考核表 

学校（盖章）                                   时间：          

	检查项目


	检  查  内  容
	分值
	得分

	食品安全管理

(16分）

	成立校长为第一责任人的食堂管理组织机构（1分）和食品安全责任制（2分），建立学校膳食委员会（1分），学校和食堂管理员及工作人员层层签定安全责任书。（2分）
	6
	

	
	食堂必须配备专、兼职食品安全管理员并予以公示。（2分）
	2
	

	
	食堂必须取得有效的《餐饮服务许可证》，从业人员持有有效的健康证。
	※
	

	
	健全各种食堂管理制度、安全管理制并装框上墙，（1分）制定食堂食品安全突发事件应急预案。（4分）
	5
	

	外部环境

 (5分）
	食堂布局合理，周边环境整洁，物品摆放有序。（2分）30米内无暴露性厕所、垃圾堆、污水池、煤堆等。（3分）
	5
	

	设施设备(24分）
	食堂操作间布局合理，禁止乱拉电线和搭绳等。（1分）操作间地面防水、防滑、排水、排烟、排气、照明设施合理。（1分）安装监控设备。（2分）
	4
	

	
	操作间和餐厅地面、围墙、餐桌、餐具、窗户玻璃干净卫生，符合标准。（2分）应做到防尘、防蝇、防鼠，污水排放、废弃物存放符合要求。（2分）
	4
	

	
	操作间清洗池不低于3个，做到标识明显，按照规定的程序进行。（2分）清洗荤、素菜不能混池。（2分）
	4
	

	
	食堂操作间的刀、墩、板、盆、筐、抹布等摆放有序，做到定位存放。用后立即清洗消毒，保持清洁。（3分）
	3
	

	
	学校应根据就餐学生总数配备相应数量的消毒柜，留样柜，冷藏柜不能混用。
	※
	

	
	食堂配备专人负责的干菜、青菜储藏间，（3分）要做到物品装框分类、分架、隔墙15cm、隔地30cm存放，标识清楚，整洁有序。（3分）
	6
	

	
	食堂应根据工作人员数设有更衣场所，生活用品区。（3分）
	3
	

	管理服务(55分）
	学校建立领导和教师陪餐制度。（1分）予以公示，（1分）并做好记录（1分）
	3
	

	
	食堂从业人员必须穿戴“三白”，不留长指甲、不戴首饰、不涂指甲油等。（2分）
	2
	

	
	有专用的留样柜（2分），对学生食用的所有饭菜等进行每餐留样，不少于100克的样品冷藏保存48小时，（2分）时间、品种标示清楚，并做好详细记录。（2分）
	6
	

	
	学生餐具实行热力消毒（1分），消毒保洁设施满足需求（1分），操作人员正确操作（1分）做好记录。（1分）
	4
	

	
	食堂设立餐厅和操作间卫生值日轮流表，（2分）每餐后对所属区域的内外部环境进行彻底打扫，不留痕迹。（2分）
	4
	

	
	学校食堂大宗原料定点集中采购执行情况。（各供应商提供数据）
	10
	

	
	对原材料的采购按照有关规定进行规范索证索票，（2分），采购查验，验货登记有记录。（2分）
	4
	

	
	按上级要求的营养配餐标准，足量按时发放学生。（2分）
	2
	

	
	按照要求规范、如实填写学生营养改善计划六种表册。每项1分（6分）
	6
	

	
	学校结合学生年龄特点合理科学的制订带量带价食谱，（1分）并进行公示（1分）
	2
	

	
	食堂财务实行公开制，财务人员每周将上周所有支出情况进行公示。（1分）做到每周一小结，每月一大结，每学期一汇总。（1分）
	2
	

	
	按营养办要求、按时准确向后勤管理监测平台上传享受营养改善计划有关信息。（营养办提供数据）
	6
	

	
	学校在醒目处设有营养计划管理部门监督电话和意见箱。
	1
	

	
	注重餐厅文化建设，醒目处张贴节约粮食、食品卫生等标语。
	1
	

	
	随机抽取20名学生进行营养改善计划满意度调查,(满意度80%得3分,90%得4分，100%得5分)
	5
	

	总分：100分
	
	
	


校长签字：                            检查人签字：

注：  a.※是关键监督项目，如有一项不符合要求，则评为差。

b.分值是按风险大小及对人体健康危害程度大小而定；如果不符合要求，该项不得分。

c.结论： 60分以下：不合格 ；60---90分：合格 ；90---100分：优秀。

